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SUSSE VERSUCHUNG AUS DER KUCHE

FERRERO ROCHER
SCHOKOLADEN-CUPCAKES

[Off

In der nobilia Kiiche von Sallys Welt entstehen allerlei Leckereien. Leckereien wie zum
Beispiel schokoladene Ferrero Rocher Cupcakes, die nicht nur siiB aussehen, sondern
auch so schmecken! Mit Sallys Rezept kannst Du die kleinen Tértchen ganz einfach
bei Dir zu Hause nachbacken.

ZUTATEN

Fiir den Schokoladenteig Fiir die Créeme

» 2 Eier » 200 g Sahne
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....................................................................... Fiir die Dekoration

» 1 Packung Ferrero Rocher
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01.

02.

03.

04.

05.

06.

Heize den Backofen auf 200 °C Ober-/Unterhitze vor und setze 12 Papierférmchen in
ein Muffin-Blech.

Verrithre die flissigen Zutaten fiir den Schokoladenteig miteinander. Riihre die trockenen
Zutaten kurz mit einem Schneebesen oder Backloffel ein, bis sich alles gut verbunden hat.

Fiille den Teig mit einem Eisportionierer gleichmaRig in die Férmchen und backe die Muffins im
vorgeheizten Backofen fiir etwa 20-25 Minuten. Hole sie aus dem Ofen, nimm sie aus dem Blech
und lasse sie auf einem Gitter vollstédndig abkuhlen.

Lasse die Sahne in einem Topf aufkochen. Zerkleinere die Schokolade und gib sie in eine

Schiissel. Nimm die Sahne vom Herd und gieRe sie {iber die Schokolade. Riihre die Schokolade
und die Sahne gut durch, bis sich die Schokolade ganz aufgeldst hat. Stelle die Ganache dann
fiir etwa 30 Minuten in den Kiihlschrank. Achte darauf, dass sie nicht zu kalt und zu fest wird.

Verriihre die weiche Butter und den Puderzucker kurz miteinander, gib dann den Kakao dazu und
verriihre nun alles fir etwa 5 Minuten. Riihre zuerst die Ganache nach und nach in die Creme
und flige dann den Frischkdse langsam hinzu. Fiille die fertige Creme in einen Spritzbeutel mit
einer Tille deiner Wahl.

Spritze die Creme auf die abgekiihlten Muffins, dekoriere sie mit Ferrero Rocher Kugeln und

streue Crispearls dariiber.

FERTIG!
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